
Caviar
GOLDEN IMPERIAL

50G ..................... 390

125G .................... 975

250G .................... 1 950

500G ................... 3 900

 BÉLUGA ALMAS IRANIEN

50G ..................... 1 650

BÉLUGA 

50G .................... 1 150

125G ................... 2 875

250G ................... 5 750

ENTRÉES

Foie Gras De Canard, Chutney Mangue Amaretto ................... 65

Burrata, Tomates Cerises & Pesto Basilic Pistache .................... 59

Burrata, Tomates Cerises & Truffle Blanche d’Alba ................... 195

Carpaccio de Wahoo au Combava .........................................59

Salade de King Crabe Caviar .............................................. 135

Salade d’Épinards Parmesan / Truffe .............................. 45 / 69

Pomme de Terre Caviar, Crème d’Isigny .............................. 140

Carpaccio de Bœuf Black Angus à la Truffe Blanche d’Alba ..... 220

Cœur de Saumon Fumé & Caviar ........................................ 129

 À PARTAGER

Hashbrown XXL Coeur de Saumon Fumé & Caviar  ............. 220

Lobster Roll / avec Caviar ............................................. 55 / 72

Cecina de Wagyu Affinée  ................................................ 110

 .................................. 110

GARNITURES

Millefeuille de Pommes de Terre à la Truffe ........................... 50

Frites / Parmesan Truffe  ............................................... 25 / 50

Purée de Pommes de Terre à l’Ancienne / à la Truffe .... ... 25 / 50

Légumes Grillés .............................................................. 25

Pommes De Terres Grenailles / à la Truffe ....................... 

SUPPLÉMENT TRUFFE NOIRE  ............................................... 25 / 1G  

SUPPLÉMENT TRUFFE BLANCHE D’ALBA  .............................. 50 / 1G

ALLERGÈNES ORIGINES VIANDES

PRIX NETS EN EUROS - SHOW & SERVICE INCLUS - NET PRICES IN EUROS - SHOW & SERVICE INCLUDED

 .............................. 140Tartellette King Crabe, Caviar & Avocat

Nuggets De Poulet Au Caviar .......................................... 175

Assiette de Pata Negra Cinco Jotas 

25 / 50

250G ..................... 4 200



PLATS

VIANDES

Filet de Bœuf, Sauce Béarnaise ........................................... 95

Tournedos de Bœuf Rossini Black Angus & Truffe Noire ........ 115

Volaille aux Morilles, Sauce Vin Jaune .................................. 79

Tartare de Bœuf Black Angus au Caviar .............................. 149

POISSONS

Homard au Saté................................................................. 115

Saumon Grillé Ora King & Beurre Blanc Caviar ......................  95

Filet de Cabillaud Sauce Coco & Sésame Noir ........................79

PÂTES

Linguine Truffe Noire ........................................................ 120

Linguine à la Truffe Blanche d’Alba  .................................... 220

Linguine au Homard, Sauce Homardine & Caviar  ............... 149

Pâtes Tomate & Basilic ........................................................ 55

Linguine Sauce Champagne & Caviar  ................................ 169

PLATS À PARTAGER  SUIVANT ARRIVAGE

VIANDES

Tomahawk Wagyu ....................................... 85 / 100gr

Tomahawk ................................................. 65 / 100gr

Filet de Bœuf Japonais Kagoshima A5  .......... 180 / 100gr

Bavette Wagyu ............................................ 70 / 100gr

SUPPLÉMENT ROSSINI  ............................................... 150

POISSONS

King Crabe Grillé  .................................................... 85 / 100gr

Bar Grillé  ............................................................... 35 / 100gr

Langouste Grillée ..................................................... 35 / 100gr

Turbot Sauvage ......................................................... 50 / 100gr

SUPPLÉMENT SAUCE BEURRE BLANC CAVIAR  ............. 165 

Tous nos plats à partager sont cuits au four josper

DESSERTS

Cookie Maison au Chocolat Cœur Fondant ............. 25 ..... XXL 45 

Pavlova aux Fruits Rouges  .............................................. 29

 .............................................. 29

Fruits Givrés (Mangue, Ananas, Coco) ................................. 90

Baba au Rhum Zacapa  ....................................................... 35

À PARTAGER

Glace vanille XXL, servie avec ses Gourmandises ............... 80

Plateau de Fruits Givrés ................................................. 250

PRIX NETS EN EUROS - SHOW & SERVICE INCLUS - NET PRICES IN EUROS - SHOW & SERVICE INCLUDED

Filet de Bœuf Kagoshima A5 du Japon   ........................ 180/100gr

Extra Lobster & Caviar ....................................................... 70

Lingot D’Or Le Ti au Chocolat

 ..............................................Mousse au Chocolat & Caviar 79 Plateau Geant de Desserts ............................................ 350


